DECORIAMO IL PANE
CON LAEROGRAFO! MARL \O N .
3 f

Romani é illustratore profes-
presentato da O M AN
R 7

si dedica all'insegnamento
e allo sviluppo della tecni-
ca dell'aerografo nelle varie
applicazioni, compresa la
Pasticceria e il Cake Design.

MARIO ROMANI

Ha redatto e pubblicato quattro manuali di aerografia, com-
s preso quello dedicato alla Pasticceria, SWEET AIRBRUSH,
aﬁO\'Dma“"“‘ scritto a quattro mani con il Pastry Chef Gianpaolo
www.m Panizzolo. Tradotto in spagnolo e inglese, il manuale é di-
stribuito in tutto il mondo, attestando come Romani sia at-
tualmente uno dei maggiori esperti della tecnica a livello

internazionale, specie nel settore dolciario.

Non e un caso quindi che nel corso della sua carriera abbia

NO‘"TA seguito squadre e pasticceri in concorsi internazionali, ina-
nellando ben 14 medaglie d'oro in competizioni mondiali,
ORGANIZZATO DA INFORMAZIONE non L(letirr?a la Nazionale Italiana di Gelateria, Campione del
I . . L . r T - . Mondo al Sigep 2024.
SMPPC - Societa Mastri Panettieri-Pasticcieri-Confettieri E possibile iscriversi al livello 1 (senza nozioni della <
del Canton Ticino - Via Carlo Maderno 9 - 6900 Lugano tecnica di decorazione con |'aerografo) o al livello 2 Art Director di un‘agenzia di pubbilicita dal 1985 al 1999 si &
(avanzati - per chi ha gia partecipato al corso del imposto all'attenzione oltre i confini italiani nel 2004 quan-
DATA livello 1 e utilizza 'aerografo correntemente), per dg la casa efd'g'clf Caxton di Lond(r)a ha scelt? v S‘IJO ritratto
N . . - o ! ad aerografo della cantante MADONNA per la realizzazione
Martedi, 25 febbraio 2025 sviluppare temi per varie ricorrenze. della copertina del libro “MADONNA IN ART” distribuito in
dalle ore 08.20 alle ore 16.30 tutto il mondo.
LOCALITA Con l'avvento di internet, ha cominciato a promuoversi con
Centro Professionale Tecnico Trevano - Via Trevano 25 - CH-6952 Canobbio | Prope webzlte, qlansdq vita 20 di f%rmg_zmsnle In 'tﬁ!'a
Blocco A - aula Laboratorio 019 a PT e all'Estero ( ustria, Svizzera, Romania, Serbia, Slovacchia,
Spagna, Australia, Malta, Guatemala e Messico).
PROGRAMMA Svolge consulenze formative e a progetto presso associa-

zioni e aziende pubbliche e private, nonché consulenze
presso privati e pasticcerie, anche finalizzati alla produzio-
ne di prodotti dolciari aerografati.

ore 08.20 - 12.20
Funzionamento aerografi, manutenzione, tecnica base, linee, punti, superfici e volumi.
ore 13.20 - 16.30
Decorazioni su superfici alimentari, esercizi pratici di decorazione diretta e indiretta. Collabora con Chiriotti Editori e con la rivista tedesca
AIRBRUSH STEP BY STEP di Amburgo ed é testimonial di
HARDER & STEENBECK e IWATA, aziende leader mondiali

COSTO/PRANZO E POSTEGGIO/ABBIGLIAMENTO | -
per la produzione di aerografi.

CHF 150. -- per partecipante

Pagamento alla SMPPC dopo la conferma d'iscrizione.
Verranno inviati i dati per il versamento.

Pranzo e posteggio da organizzare individualmente.
Si raccomanda di portare gli abiti da lavoro.

CERTIFICATO DI PARTECIPAZIONE
A corso concluso verra rilasciato un certificato di partecipazione.

ISCRIZIONE AL CORSO:

SMPPC entro il 20 febbraio 2025
info@smppc.ch - TEL. +41(0)91 923 38 28
LU-VE 08.00 - 11.00 / 14.00 - 16.00
MA-ME-GIO 08.00 - 11.00

Societa Mastri Panettieri Pasticcieri Confettieri

Via Carlo Maderno 9
CH 6900 Lugano
T +41(0) 91 923 38 28
F +41(0) 91 921 35 94
e-mail info@smppc.ch
BE@ sito internet www.smppc.ch

Sezione dell' Associazione
Svizzera Mastri Panettieri-Confettieri @ qgé\

ACQUISTO KIT AEROGRAFO

Solo su ordinazione alla SMPPC.

Pagamento il giorno del corso in Euro.

Costo e dettaglio del kit, richiedere al momento dell'iscrizione.

SMPPC 100

dal 1917 Maestri di bonta.




